
Menu Bacchus
52 €

Table entière

Accompagné d’un verre de vin par plat

~§~

Amuses bouches

~§~

Assiette de patience

~§~

Médaillon de foie gras cuit au naturel, caramel de Cassis
Sélection viognier

~§~

Superposition de St Jacques et Rouget, velouté Argenteuil
Viré Cléssé

~§~ 

Le Hambourgeois Charolais sur un tian de légumes provençaux

et sa crème Choron 
Domaine Bonetto Fabrol - rouge
~§~

Assiette de 3 fromages affinés

 Domaine de Montine – rouge.

~§~

Avant dessert
~§~

Soufflé chaud d’Estéban
~§~

Mignardises
