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Menu Dégustation 

61€
Pour les gourmets une suite de délicatesse, 
servie en petite portion.
Pour l’ensemble des convives de la table

Amuse-bouche

*****

Petite assiette de Patience

*****

Dôme de foie gras mi- cuit au Beaumes de Venise, 

Brioche de Saint Genix

*****

Daurade Royale légèrement truffée, jus à la Mélano

*****

Filet de Sole Bretonne cuit au beurre demi-sel, 

Émulsion d’agrumes au Noilly Prat

*****

Le Laissé Passer

*****

L’escalope de Foie Gras chaud sur sa compotée de Mangue

*****

Croustillant de Gigot d’Agneau de Sisteron 

Juste laqué au miel de Romarin,

Jus réduit à la citronnelle, écrasé de Vitelotte aux olives

*****

Chariot de fromages affinés 
ou Faisselle de Fromage de Blanc

*****

L’avant dessert

*****

L’assiette des gourmandises de l’Escalin

*****

Mignardises

